HOTEL BELLAVISTA***S
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DEGUSTATIONSMENU

Filoteig-Cannolo gefillt mit Ziegenkase-Mousse,
Minze und Kastanien
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Blatterteig-Sackchen gefillt mit Mornay-Sauce,
Entenstreifen in Amarone-Wein und
gerosteten Kastanien
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Uberbackenes Millefeuille aus griinem
Eiernudelteig mit Kirbiswirfeln, Pfifferlingen
und Kastanien, serviert auf einem cremigen
Kartoffelptliree, verfeinert mit Sommer-Triffel
vom Monte Baldo
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Gemiuse- und Kastaniensuppe,
serviert in einem 7-Korn-Brotlaib
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Sous-vide gegartes Kalbsrumpsteak gefiillt mit
Wirsing und Kastanien, serviert mit einer
Bratensaft-Reduktion, dazu knuspriges
Kartoffel-Millefeuille und glasierte Karotten
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Kugel aus Zartbitterschokolade mit
Latschenkiefer-Eis, serviert mit einem herzhaften
Krauter-Kastanien-Krokant

58,00 € PRO PERSON
www.bellavistahotel.eu
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