
Kastanien
DEGUSTATIONSMENÜ

F i l o t e i g - C a n n o l o  g e f ü l l t  m i t  Z i e g e n k ä s e - M o u s s e ,
M i n z e  u n d  K a s t a n i e n

* * * * *
B l ä t t e r t e i g - S ä c k c h e n  g e f ü l l t  m i t  M o r n a y - S a u c e ,

E n t e n s t r e i f e n  i n  A m a r o n e - W e i n  u n d  
g e r ö s t e t e n  K a s t a n i e n

* * * * *
Ü b e r b a c k e n e s  M i l l e f e u i l l e  a u s  g r ü n e m

E i e r n u d e l t e i g  m i t  K ü r b i s w ü r f e l n ,  P f i f f e r l i n g e n
u n d  K a s t a n i e n ,  s e r v i e r t  a u f  e i n e m  c r e m i g e n

K a r t o f f e l p ü r e e ,  v e r f e i n e r t  m i t  S o m m e r - T r ü f f e l
v o m  M o n t e  B a l d o

* * * * *
G e m ü s e -  u n d  K a s t a n i e n s u p p e ,  

s e r v i e r t  i n  e i n e m  7 - K o r n - B r o t l a i b

* * * * *
S o u s - v i d e  g e g a r t e s  K a l b s r u m p s t e a k  g e f ü l l t  m i t

W i r s i n g  u n d  K a s t a n i e n ,  s e r v i e r t  m i t  e i n e r
B r a t e n s a f t - R e d u k t i o n ,  d a z u  k n u s p r i g e s  

K a r t o f f e l - M i l l e f e u i l l e  u n d  g l a s i e r t e  K a r o t t e n

* * * * *
K u g e l  a u s  Z a r t b i t t e r s c h o k o l a d e  m i t

L a t s c h e n k i e f e r - E i s ,  s e r v i e r t  m i t  e i n e m  h e r z h a f t e n
K r ä u t e r - K a s t a n i e n - K r o k a n t

HOTEL BELLAVISTA***S

58,00 € PRO PERSON

www.be l lav i s tahote l . eu


	HOTEL BELLAVISTA***S
	Kastanien
	DEGUSTATIONSMENÜ
	Filoteig-Cannolo gefüllt mit Ziegenkäse-Mousse, Minze und Kastanien
	*****
	Blätterteig-Säckchen gefüllt mit Mornay-Sauce, Entenstreifen in Amarone-Wein und
	gerösteten Kastanien
	*****
	Überbackenes Millefeuille aus grünem Eiernudelteig mit Kürbiswürfeln, Pfifferlingen und Kastanien, serviert auf einem cremigen Kartoffelpüree, verfeinert mit Sommer-Trüffel vom Monte Baldo
	*****
	Gemüse- und Kastaniensuppe,
	serviert in einem 7-Korn-Brotlaib
	*****
	Sous-vide gegartes Kalbsrumpsteak gefüllt mit Wirsing und Kastanien, serviert mit einer Bratensaft-Reduktion, dazu knuspriges
	Kartoffel-Millefeuille und glasierte Karotten
	*****
	Kugel aus Zartbitterschokolade mit Latschenkiefer-Eis, serviert mit einem herzhaften Kräuter-Kastanien-Krokant
	58,00 € PRO PERSON




