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www.be l lav i s tahote l . eu

Caprino e pasta filo
Cannoncino croccante, mousse di caprino, menta e castagne

L'Anatra e la Mornay
Scrigno dorato, sfilacci di anatra all’Amarone, salsa Mornay, castagne

arrosto

La Sfoglia Verde
Millefoglie d'autunno gratinata al forno con zucca, finferli e castagne 

con vellutata di patate e tartufo scorzone del Monte Baldo

L'Orto d'Autunno
Pagnotta ai sette cereali, minestrone di verdure e castagne

Il Vitello e la Verza
Controfiletto di vitello cotto a bassa temperatura, cuore di verza e castagne,

il suo fondo ristretto
In accompagnamento: millefoglie di patate croccanti e carotine glassate

Il Choco-Dome
Sfera di cioccolato fondente, gelato artigianale al pino mugo, croccante

salato alle erbe e castagne

Caffè e minerale inclusi

Euro 58,00 a persona
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